Datum: 02.05.2019

Basler Zeitung

Basler Zeitung Medienart: Print
4002 Basel
061/ 639 11 11

bazonline.ch/

Auflage: 43'688

Erscheinungsweise: 6x wochentlich

Medientyp: Tages- und Wochenpresse

Seite: 23

Fléche: 35'564 mm?

HILTL
seit 1898

tibits

V\°

Auftrag: 1089931
Themen-Nr.: 571.100

Referenz: 73375140
Ausschnitt Seite: 1/2

Einkehren

Ein bisschen skurril, aber trotzdem gemiitlich — morgen geht im
Meret-Oppenheim-Hochhaus Basels zweltes szzts-Restaurant auf

Die Lehne der roten Sitzbank
hat Dimensionen, die einem
Riesen gerecht werden wiirden.
In einer Nische stehen eine alte

Orgel und ein Vintage-Tisch vor

einer Blumentapete. Uber der
Nische stehen Kisten mit
Mangold. In einem Wandregal
wachsen Krauter und andere
Gemiise. Der Raum ist gross,
hoch und hell, aber trotzdem
irgendwie gemiitlich.

«In unseren kithnsten Triumen
hétten wir nicht gedacht, dass
wir je hier stehen, wo wir heute
sind», sagt Daniel Frei. Der
49-Jahrige ist Mitgriinder und
Mitbesitzer der Tibits-Restau-
rants. Angefangen hat alles mit
einem Businessplan-Wettbe-
werb fiir Jungunternehmer, an
dem er mit zwei seiner drei
Briider teilnahm. Mittlerweile
bietet Tibits nicht nur in der
Schweiz, sondern auch in
England und Deutschland
vegetarische und vegane Kiiche
an. Morgen eroffnet in Basel ihr
zweites, und insgesamt elftes,

Restaurant - direkt neben dem
Bahnhof SBB, im Parterre des
uniibersehbaren Meret-Oppen-
heim-Hochhauses. Die teilwei-
se skurrile Inneneinrichtung
soll an die surrealistischen
Kunstwerke der Kiinstlerin
Oppenheim erinnern. -

Die Briider haben sich nicht
nur mit der Namensgeberin des
Hochhauses, sondern auch mit
dem Quartier auseinanderge-
setzt, in dem ihr neues Restau-
rant steht: «Wenn man die
online einschaubaren Protokol-

[

Die Krauter und Gemiise sind nicht nur als Dekoration gedacht.

le und Antrige der Quartierver-
eine anschaut, fillt auf, dass
sich die Leute im Gundeli mehr
Griin wiinschen», sagt Reto
Frei. Neben den Kriutern und
Gemiisen im Innern ist auch
der Aussenplatz mit teilweise
Essbarem begriint. «Diese
essbare Natur ist nicht nur
Dekoration, sie soll auch auf
den Tellern landen. Das ist erst
der Anfang», sagt der 44-Jahri-
ge. Den Briidern schweben
eigene Tibits-Girten vor. «Das

Gemiise kommt aber bereits
jetzt aus der Region», versi-

chert Daniel Frei.

Obwohl das Restaurant offiziell
erst morgen aufgeht und
Arbeiter dem Interieur noch
den letzten Schliff verpassen,
verirren sich neugierige Quar-
tierbewohner in das Restau-
rant. Sie werden nicht abgewie-
sen. Die Kiiche ist in Betrieb.
Das typische Tibits-Buffet fiillt
sich mit veganen und vegetari-
schen Gerichten. «Wie gefillt es
Ihnen?», fragt Daniel Frei einen
dlteren Herrn. «Es ist wunder-
schon», antwortet dieser. Frei

> ARGUS DATA INSIGHTS

N ZUM ERFOLG

ARGUS DATA INSIGHTS® Schweiz AG | Rudigerstrasse 15, Postfach, 8027 Zirich
T +41 44 388 82 00 | E mail@argusdatainsights.ch | www.argusdatainsights.ch



Datum: 02.05.2019 3 Btsan

Basler Zeitun

- .
tibits
Basler Zeitung Medienart: Print

4002 Basel Medientyp: Tages- und Wochenpresse

061/ 639 11 11 Auflage: 43'688 Seite: 23 Auftrag: 1089931 Referenz: 73375140
bazonline.ch/ Erscheinungsweise: 6x wochentlich Flache: 35'564 mm?2 Themen-Nr.: 571.100 Ausschnitt Seite: 2/2

HILTL

seit 1898

strahlt iiber beide Ohren. Er ist
sichtbar stolz auf das neuste
Tibits-Baby.

Dina Sambar

Restaurant Tibits: Meret-Oppen-
heim-Platz 1, Basel. Offen von

Mo bis Fr 6.30— 23 Uhr,

Sa 8-23.30 Uhr und So 9-23 Uhr.
Telefon 06153140 40

www. tibits.ch
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