UNSERE
GETRANKE

Bedienung an der Bar

tibits



ZERO WASTE

Die Zukunft unseres Planeten liegt uns am Herzen.
Dank unserer Philosophie, taglich frisch zu
kochen, moéglichst das ganze Gemuse zu verwenden
und bedarfsgerecht einzukaufen, kénnen wir
Food-Waste weitgehend vermeiden.

WO IHR UNS FINDET

Unseren Familienbetrieb findet ihr in
Aarau, Basel, Bern, Lausanne, Luzern, St. Gallen,
Winterthur, Zug und Zurich.

PHILOSOPHIE

Bei tibits steht der Genuss im Zentrum.

Wir arbeiten, wenn immer maoglich, mit regionalen
Bauern und Lieferantinnen zusammen und
unterstUtzen den fairen Handel. Mehr dazu auf:
tibits.ch/foodfacts

Folge uns auf
Instagram:

Vegetarian & Vegan Restaurant
Bar | Take-Away | Catering
tibits.ch | I

Preise in CHF inkl. MwSt. | Anderungen vorbehalten | 09/25

HERZLICH WILLKOMMEN
IM TIBITS

tibits wurde im Jahr 2000 als Familienbetrieb der
Familien Frei und Hiltl gegrindet. Seither verwéhnen
wir euch in der ganzen Schweiz mit gesundem Genuss.
Bei uns gibt es taglich Uber 40 hausgemachte
vegetarische und vegane Leckerbissen.

SO FUNKTIONIERT’S BEI UNS:

1 Platz suchen und zum Beispiel
mit einer Jacke «reservieren».

2 Lieblingsspeise am Buffet auswdhlen
und ein Brétchen dazunehmen.

An der Bar wiegen, Getrank auswdahlen,
bezahlen und am Tisch geniessen. En Guete!

PREISE

BUFFETPREISE PRO 100 GRAMM
Inhouse Take-Away* Take-Away

Zero Waste Einweg
Frahsttck 3.90 3.10 3.60
Tagesbuffet & Brunch  4.70 3.90 4.40
TAKE-AWAY*

Bei uns gibt’s alles auch zum Mitnehmen. Mit den
reBOXEN von reCIRCLE oder selbst mitgebrachten
Mehrweg-Behdltern* geniesst ihr Take-Away ganz ohne
Abfall und profitiert vom besten Preis (exkl. Backwaren,
Apéro Snacks, Glaces und alkoholische Getrdnke).
Take-Away-Rabatt: 30 Rp. Einweg-Becher

80 Rp. Mehrweg-Becher

*Bei eigenen Behdéltern werden standardmdssig 90 Gramm Verpackungsgewicht
abgezogen.

CATERING

Ob fur einen Business-Lunch, Firmenapéro oder eure
Geburtstagsfeier - wir liefern zu euch nach Hause, ins
BlUro oder an eure Event-Location. Gerne unterstitzen
wir euch unverbindlich bei der Planung eures Caterings:
tibits.ch/catering



& CHAI, LATTE &

7 SCHOKOLADE

Indischer Chai #
25cl 6.00 | 40¢cl 7.70

Rooibos Chai ungesusst #
25¢l 6.00 | 40¢cl 7.70

Vanille-Matcha Latte =
25cl 6.20 | 40cl 8.20

Goldener Kurkuma Latte #
25¢cl 6.20|40cl 8.20

Heisse Schokolade mit Taucherli
25cl 6.70 | 40cl 7.90

Kalte Schokolade
25cl 6.20|40cl 7.90

§og
@ PUNSCH

Ingwer-Zitronen Punsch
25¢l 5.00|40¢cl 6.70

Passionsfrucht Punsch
25¢l 5.00 | 40cl 6.70

Ny,

TEE

Jasmintee «Yu Long Tao»
25c¢l 5.20

Ldnggass-Tee aus Bern

Ausgewdhlte Tees im Beutel: Assam (Schwarztee),
Berner Rosentee, in Bio-Qualitat:
Alpenkrduter-Edelweiss, Grintee Song Luo,
Marrokanische Minze, Rooibos, Verveine

25cl 4.90

+ pflanzliche Honig-Alternative 0.50

) W

K AFFEE

Espresso
4.50 | doppelter 5.50

Ristretto
4.10

Espresso Macchiato
4.80

Kaffee Créme
4.80 | gross 6.00

Americano
4.80

Getreidekaffee
4.80 | gross 6.00

Milchkaffee / Schale
5.30 | gross 7.00

Flat White
6.50

Cappuccino
5.40 | gross 7.40

Matcha Cappuccino
5.50 | gross 7.50

Rooibos Cappuccino
5.30 | gross 7.30

Latte Macchiato
25cl 6.30 | 40cl 8.30

Caffé freddo
25cl 6.30 | 40cl 8.30

Corretto Grappa
6.30

+ Extra Shot Espresso

1.30

en unseren
Haferdr'lnk.
bieten Wir
del-Drink

wir empfehl
Bio-Barista-
Weiterhin
Bio-Soja-Manael
oder Bio-Kuhm\\ch.

Eigene .
resso Fairtrade
HoEjfmischung exklusiv
far uns gerostet.
Alle Kaffees sind auch
koffeinfrei oder als
Getreidekoffee
erhaltlich.

+ Vanille- oder Caramelsirup

1.00



TAGLICH FRISCH GEPRESST
IN DER HAUSEIGENEN
SAFTPRODUKTION. \\

Wir verwenden frische Frichte und Q“%p
Gemiise ohne zugesetzten Zucker. ‘
(eSS
i
2%

Orangensaft
10cl 3.60 | 25¢cl 6.80

FRISCH GEPRESSTE
SAFTE & LASSI

Rueblisaft
10cl 3.60 | 25cl 6.80

Mexicano
Ruebli und Orange
10cl 3.60 | 25¢l 6.80

Ingwer-Ruebli-Apfel
mit Fenchel und Zitrone
10cl 3.80|25¢cl 7.40

Tutti Frutti
Orange, Apfel, Birne, Banane und Kiwi
10cl 3.80|25cl 7.40

Green Fitness

Apfel, Fenchel, Zitrone

saisonal mit Federkohl oder Spinat
10cl 3.80 | 25cl 7.40

Ingwer-Zitronen-Shot zum Saft
1.50

Mango Lassi
fermentierter Cashew, Mango und Garam Masala
10cl 3.80|25cl 7.40



TIBITS SPEZIALITATEN

Passionsfrucht Limonade
25¢l 5.00 | 40cl 6.70

Thymian-Tonic Limonade
25¢l 5.00|40cl 6.70

Ingwer-Zitronen Limonade
25¢l 5.00|40¢cl 6.70

Eistee Klassisch
25¢cl 4.30 | 40cl 5.40 | 50cl (PET) 5.80

Hibiskus-Minze Eistee zuckerfrei
25¢l 4.30 | 40cl 5.40|50cl (PET) 5.80

Saisonaler Eistee
25¢cl 4.60 | 40¢l 5.70 | 50cl (PET) 6.00

Slissmost
25cl 4.30 | 40cl 5.40 | 50cl (PET) 5.80

Slissmost-Schorle
25cl 4.3040¢cl 5.40

Sour Cherry Kombucha

bio, fermentiert, nicht pasteurisiert,
mit lebenden Kulturen

50cl (PET) 6.90

SOFTDRINKS =

Appenzell Mineral still
25c¢l 3.80|40cl 4.80 | 50cl (PET) 5.00

Appenzell Mineral laut
50cl (PET) 5.00

tibits Sodawasser
25cl 3.80|40cl 4.80|100cl 9.50

Goba Cola, Goba Cola Zero
50cl (PET) 5.50

Goba Citro
50cl (PET) 5.50

SPEZIALITATEN NACH
HAUSREZEPT.

Alle Limos werden mit
Eis serviert.

Unsere Essenzen sind auch zum Mitnehmen
im Shop erhaltlich:

Ingwer-Zitronen Essenz
25cl 7.50

Thymian-Tonic Essenz
50c¢l 8.50

Chai Essenz
25c¢l 9.00

Auf Anfrage gibt es zusatzlich frisch abgefullte,
nicht pasteurisierte Essenzen zum sofortigen
Verbrauch: Passionsfrucht, Vanille-Matcha,
Golden Kurkuma & Rooibos Chai.



BIERE &
IM OFFENAUSSCHANK M

Unser Bier Blond
regional, bio und frisch gezapft

Unsere \okg‘:: 25¢l 4.70 | 40 cl 7.40
Y
Biere We o el Unser Bier Amb
it vi nser Bier Amber
in \?>Ose\}c geb\’out regional, bio und frisch gezapft
Sorg;oobgew\\t. 25c¢l 4.70 | 40¢cl 7.40
un Panaché

frisch gezapft mit Citro
25cl 4.70 | 40cl 7.40

Holunderbier
mit Holunderblttensirup
25cl 5.20 | 40cl 7.80

Ingwerbier
mit hausgemachter Ingwer-Zitronen-Essenz
25¢1 5.20 | 40cl 7.80

BIERE
IN DER FLASCHE /3

Kitchen Brew saisonal
33cl 6.50

Birtel saisonal
33cl ab 6.50

Unser Bier saisonal
33cl ab 6.50

Appenzeller Sonnwendlig alkoholfrei
33cl 4.90

LONGDRINKS

tibits Passion Mimosa
Prosecco, Passionsfrucht Essenz, Grand Marnier
13.00

Gin Thyme
Basilisk Old Tom Gin, Thymian Tonic und tibits Soda
14.00

Ginger-Apérol

Apérol, Ingwer-Zitronen Essenz, Holunderblitensirup
und tibits Soda

14.00

2
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\ APERITIFS & DIGESTIFS

Prosecco Treviso «Sélection tibits» (Veneto, IT)
Lucchetta
10cl 8.50 | Flasche 75cl 49.00

Gespritzter Weisswein siss oder sauer
20cl 7.50

Hugo

20cl 11.50
Vermouth Royale
20cl 11.50

Apérol Spritz
20cl 11.50

Ramazzotti Rosato
20cl 9.50

Grappa di Prosecco
2cl 6.50

Thymian Tonic
25¢1 5.00|40cl 6.70

Verjus Spritz siss oder sauer
Verjus, Tonic mit Citro oder Soda
20cl 7.50

Hugo Lemon o\(re‘\
20¢l 8.50 akoln
Kombucha Spritz

tibits Sour Cherry Kombucha,

Soda, Zitronensaft, Zuckersirup
20cl 8.50

Passion Verjus Spritz
tibits Passionsfruchtessenz,
Verjus, Soda, Zuckersirup
20cl 8.50

. : ixer
P Wahle einen Mixe

@ SHOTS zu deinem Shot:

Classic Tonic Water,

. n,
Draft Brothers Gin, 43 % Brtte\r Le&;go Cola
Whisky Mainland, 40 % bio Goba COGO'bG Citro,
Ron Guajira Blanco, 40 % bio Zero, 99

ft
Vodka Wodotschka, 40 % bio Orangen®
4¢19.00 20l 4.



ALLE UNSERE WEINE,STAMMEN
VON KLEINEN, NACHHALTIG
PRODUZIERENDEN WEINGUTERN.

Bei der Vinifizierung werden keine Hilfsstoffe
tierischen Ursprungs eingesetzt.

% WEISSWEINE

Sauvignon Blanc «Sélection tibits»
(Touraine/Loire, FR)

bio, Domaine des Corbilliéres

fruchtig | trocken | Passionsfrucht
10c¢l 7.50 | 20 ¢l 14.00 | 75 cl 45.00

Pinot Grigio-Chardonnay (Veneto, IT)

bio, Poderi del Leone

trocken | leicht | dezente Frucht | Akazienbltten
10cl 7.50 | 20 ¢l 14.00 | 75 cl 45.00

ATMA white (Naoussa, GR)

bio in Umstellung, Apostolos Thymiopoulos
Fruchtig-aromatisch | floral | erfrischende Saure
10¢l 8.00 | 20cl 15.00 | 75 ¢l 48.00

Chardonnay «Alte Reben» TOREYE (Pfalz, DE)
Demeter, Weingut Eymann

trocken | edel | elegant | Bluten | Zitrusfrichte
10cl 9.00 | 20cl 17.00 | 75cl 54.00

Euphorie «Assemblage Blanc» (Waadt, CH)
Demeter, Domaine Henri Cruchon

frisch | filigran-fruchtig | blumig

10cl 9.00 | 20¢l 17.00 | 75cl 54.00

ROSEWEIN

Rosé «Brume» Cotes de Gascogne (Sud Ouest, FR)
Cabernet Franc/Merlot, Domaine Laballe

trocken | frisch | fruchtig

10cl 8.00 | 20 ¢l 15.00 | 75¢cl 48.00

2 ROTWEINE

Syrah-Grenache «Sélection tibits» (Languedoc, FR)
bio, Famille Bruno Lafon, Domaine Magellan
fruchtig-frisch | trocken | mittelschwer | reife Beeren
10cl 7.50 | 20 ¢l 14.00 | 75 cl 45.00

Blauer Zweigelt «Oibelos» (Wagram, AT)
bio, Weingut Séllner

trocken | mittelschwer | dunkle reife Beeren
10cl 8.50|20¢l 16.00 | 75 ¢l 51.00

Cabernet Sauvignon «Campo dei Morer» (Veneto, IT)
bio, Case Paolin Vignaioli di Natura

trocken | mittelschwer | reife rote Beeren | Krguter

10¢cl 9.00 | 20cl 17.00 | 75cl 54.00

Ribera del Duero «El Holgazan» (Castilla-Léon, ES)
Tinta del Pais/Tempranillo, Bodega Marta Maté

trocken | kraftig | schwer | Uppig | Brombeeren | Stssholz
10¢l 9.00 | 20 ¢l 17.00 | 75¢cl 54.00

Merlot «Cantastorie» (Tessin, CH)
FA'WINO, Claudio Widmer & Simone Favini
trocken | frisch | fruchtig | beerig

10 ¢l 9.50 | 20 ¢l 18.00 | 75 ¢l 57.00




UNSERE
ABENDKARTE

Die Produkte auf den grinen Seiten sind
erst ab 17:30 Uhr erhdltlich. Alle anderen
Leckereien kannst du den ganzen
Tag geniessen.

UNSERE
WERD
GEB

N BIERE
SORGFALT
BGEFOLLT.

Wir beziehen unsere Biere von regionalen
Familienbetrieben, welche ihr Handwerk mit Liebe
zum Detail und viel Sorgfalt ausfuhren. Unsere Biere
sind lokale Frischprodukte, welche mit natdrlichen
Zutaten frisch abgefullt bei uns genossen
werden kénnen.

Hier geht’s zu unseren Bieren:

Oder fragen Sie unser Team.

APERITIFS & DIGESTIFS

Campari Bitter, 23 %
mit Uber 80 wurzigen Krautern, Pflanzen und Frichten
4cl 7.50 | mit Soda 7.50 | mit Orangensaft 10.00

Vermouth Bianco L'Osteria, 16 % bio
aromatisierter italienischer Weisswein
4cl 7.50

Vermouth di Torino Rosso, 16 % bio
aromatisierter italienischer Rotwein
4¢cl 7.50

Ramazzotti Aperitivo Rosato, 15 %
mit Hibiskus- und Orangenbltten
4¢l 7.00

Ramazzotti Rosato

Ramazotti Aperitivo mit Prosecco
und frischem Basilikum

9.50

Hugo

Prosecco, HolunderblUtensirup,
Limette und Minze

11.50

Apérol Spritz
11.50

Vermouth Royale
mit Prosecco, Limette und Minze
11.50

Negroni Sbagliato
Vermouth di Torino Rosso,
Campari und Prosecco
13.50

Prosecco Treviso «Sélection tibits»
Lucchetta (Veneto, IT)
10cl 8.50 | Flasche 75cl 49.00

Gespritzter Weisswein
sUss oder sauer

7.50

Hugo Lemon alkoholfrei Americano

Goba Citro, Vermouth di Torino Rosso,
HolunderblUtensirup, Campari und Soda
Limette und Minze 13.00

8.50



e MULES

Kjiv Mule

Wodotschka Bio-Vodka, Ginger Beer,
Limette, Gurke und Minze
auch alkoholfrei erhdaltlich
13.50 | 9.50

Havanna Mule

Ron Guagjira Blanco, Ginger Beer,
Limette, Gurke und Minze

13.50

London Mule

Draft Brothers Gin, Ginger Beer,
Limette, Gurke und Minze

13.50

Swiss Midland Mule
Mainland Bio-Whisky, Ginger Beer,
Limette, Gurke und Minze

13.50

Tijuana Mule

Tequila Blanco Don Alvaro, Ginger Beer,
Limette, Gurke und Minze

13.50

CRUSHERS

Caipirissima

Ron Guajira Blanco Bio, Limette,
Rohrzucker und Crushed Ice
13.50

Caipirotschka

Wodotschka Bio-Vodka, Limette,
Rohrzucker und Crushed Ice
13.50

Mojito

Ron Guajira Blanco Bio, Limette,
Rohrzucker, Minze, Soda und Crushed Ice
13.50

Ipanema alkoholfrei

Ginger Ale, Holunderblttensirup,
Limette, Minze und Crushed Ice
9.50

ALKOHOLFREIE DRINKS P

Kjiv Mule

Ginger Beer, Holunderblttensirup,
Limette, Gurke und Minze

9.50

Hugo Lemon

Goba Citro, Holunderblltensirup,
Limette und Minze

8.50

Ipanema

Ginger Ale, Holunderblttensirup,
Limette, Minze und Crushed Ice
9.50

weitere alkoholfreie Drinks gibt es an der

Theke und (etrinkekarte

SPIRITUOSEN

Basilisk Old Tom Gin, 40 %
vollmundig | suss | dunkel | wirzig
aus der Region Basel (CH)

4¢19.00 . Unsere
8nnt jh
Softdrink k
Gob
Citro | Or

Draft Brothers Gin, 43 %
kraftig | wirzig

fruchtig | blumig

aus Winterthur (CH)

4cl 9.00

Whisky Mainland, 40 % bio
aromatisch | leicht stsslich
Blend mit 17-jahrigem Islay Scotch
4cl 9.00

Bitte

rmijt

SOm

a Colq

rLem

Ron Guajira Blanco, 40 % bio und fairtrade

fruchtig | frisch | stsslich | blumig
von der Azucarero La Felsina, Paraguay
4¢cl 9.00

Tequila Blanco Don Alvaro, 40 % bio

grasig-frisch | schokoladig | wiirzig | exotisch

aus dem Hochgebirge von Jalisco, Mexico
4cl9.00

Vodka Wodotschka, 40 % bio
frisch | harmonisch | rein

SPir"tUOSGn

folgenden
Inieren;
/ Zero

ger Ale
on

leichter Lakritzgeschmack, aus dem Reusstal (CH)

4cl 9.00
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% APEROPLATTEN

SERVIERT IN WECKGLASERN AUF EINEM BRETTCHEN

Apéro Knabbereien

Olivenmix

tibits Nussmischung

Kdse mit saisonalem Chutneyoder
Basilikum-Tofu mit getrockneten Tomaten (v)
9.50

Apéro Mundial (v)
Hummus

Tatar
Ruebli-Meerrettich-Mousse
10.50

Komplettes Apéro Pléattchen

Olivenmix

tibits Nussmischung

Kase mit saisonalem Chutney oder
Basilikum-Tofu mit getrockneten Tomaten (v)
Hummus

Tatar

Ruebli-Meerrettich-Mousse

18.00

m. APERO SNACKS

Olivenmix (v)
mit frischer Petersilie & Rosmarin
3.90

tibits Nussmischung (v)
gerostete Mandeln & Cashews mit
Cranberries & Rosmarin

3.90

Tortilla-Chips (v)
mit Hummus oder Dip nach Wahl
7.50

L
&’ WARME SNACKS

SERVIERT IN EINER SCHALE MIT DIP AUF EINEM BRETT

Buffalo Blumenkohl (v)
mit Dip nach Wahl
9.50

Jalapenios
mit Dip nach Wahl
9.50

Falafel (v)
mit Dip nach Wahl
9.50

Zusdtzlicher Dip (v)
Chili-Mayo-Dip, Frischk&se-Dip oder Hummus
1.50

save room
é-’ SWEETS for dessert
R_J

Dreierlei Stsses (v)

Tagescréeme

saisonaler Fruchtsalat

Brownie-Ecke mit warmer Vanillesauce
9.50

Bei Fragen zu Allergenen kénnt ihr
euch gerne an unser Team wenden.




ABENDKARTE

Snacks & Drinks




