
	 2023				     tibits Petit-Catering

Das tibits Catering ist grundsätzlich optimal für Gruppen
ab 20 Personen.

Für kleinere Gruppen kann direkt im tibits Restaurant vom 
Buffet geschöpft und die gewünschte Anzahl von Gerichten
frei zusammenstellt werden. Es ist also grundsätzlich in
Ordnung, auch mehrere Schalen am Buffet zu schöpfen.
Damit wir am Buffet genügend Leckereien für alle anbieten 
können, freuen wir uns über einen kurze Vorinformation, 
falls ihr grössere Mengen schöpfen möchtet. 

UNSERE EMPFEHLUNG
FÜR ANLÄSSE
IM KLEINEN RAHMEN

VORTEILE 

• Grosse Auswahl an über 40 frisch zubereiteten und 
  hausgemachten vegetarischen und veganen Salaten,   
  heissen Gerichten & Desserts. 
• Ihr profitiert vom günstigeren Take-Away-Preis. 
• Keine Mindestbestellmenge und die Möglichkeit, auch
  kleine Portionen auszuwählen. 
• Keine Planung im Vorfeld, kommt einfach spontan vorbei.
  Am besten zwischen 11:00 Uhr und 12:00 Uhr oder am
  Nachmittag zwischen 15:00 und 17:00 Uhr.

KONTAKT

catering@tibits.ch 

www.tibits.ch/catering 

044 250 69 56

Bei Fragen hilft euch gerne das Team im Restaurant.

Der Umwelt und dem Portemonnaie zuliebe empfehlen 
wir euch unsere Mehrweg-Schalen am Buffet mit 
Depot. Oder ihr bringt gleich eure eigenen Behälter 
mit! (nur leichte Behälter).

TIPP


