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 Aperitifs
Prosecco di Valdobbiadene 10 cl    8.50
Extra Dry  Flasche 75 cl 49.00
Kir Prosecco 10 cl    8.50
Prosecco mit Cassis-Sirup

Kir Blanc 10 cl    7.00
Bianco di Custoza mit Cassis-Sirup

Bellini 10 cl    8.50
Prosecco mit Pfirsich-Maracuja-Sirup

Aperol-Spritz 10 cl    9.50
4 cl Aperol und Prosecco

Campari Orange 25 cl   9.50
4 cl Campari und frisch gepresster Orangensaft

Passend dazu feine Antipasti sowie Snacks
und Dips vom Buffet 100 g    4.20

 Cocktails
mit Crushed Ice

fruchtig süss
Classic Caipirinha 12.50
4 cl Cachaça, Limetten und Lemon-Sirup

Tutti Frutti Daiquiri   12.50
4 cl Havana Club Rum, Tutti Frutti-Saft und Cassis-Sirup 

Indian Summer 12.50
4 cl Malibu, Koriander und Mango Lassi

Caipiroska 12.50
4 cl Vodka, Limetten, Cassis- und Lemon-Sirup

herb frisch
Tequila Sunrise 12.50
4 cl Tequila, Orangensaft und Himbeer-Zitronenmelissen-Sirup

Mojito 12.50
4 cl Havana Club Rum, Pfefferminze, Limetten und Lemon-Sirup 

Moscow Mule  12.50
4 cl Vodka, Ingwer-Zitronen-Sirup und Limetten 

alkoholfrei
Passionata 8.00
2 cl Pfirsich-Maracuja-Sirup, Limetten, frische Minze, 

Mineral und Lemon-Sirup

Aktueller Cocktail an der Theke/Bar ersichtlich.

 Weine
im Offenausschank in 75-cl-Flaschen-Qualität

Rotweine 10 cl 20 cl Flasche 75 cl

Merlot Magellan  6.00 11.50 36.00
Frankreich, trocken, fruchtfrisch, mittelschwer, mit 

Waldbeeren-, Kräuter- und Pflaumen-Aromen (vegan, bio)

Cannonau di Sardegna REI  6.50 12.50 39.00
Italien, trocken, würzig, mittelschwer, mit 

mediterranen Kräuter- und Beeren-Aromen (vegan)

Ribera del Duero Roble  7.00 13.50 42.00
Spanien, Tempranillo-Trauben, kräftig, körperreich, mit 

Brombeeren- und Rumschokoladen-Aromen (vegan)

Weissweine 10 cl 20 cl Flasche 75 cl

Bianco di Custoza 5.50 10.50 33.00
Italien, Garganega- und Trebbiano-Trauben, 

trocken, leicht und frisch, mit Quitten-, Äpfel- und 

Grapefruit-Aromen (vegan, bio)

Sauvignon blanc Touraine  6.00 11.50 36.00
Frankreich, trocken, frisch, mild, mit Holunderblüten-, 

Stachelbeeren- und Minze-Aromen (vegan)

Rueda Viña Clavidor  6.00 11.50 36.00
Spanien, Verdejo-Trauben, trocken, fruchtig, mit

grünen Äpfel- und Kräuter-Aromen (vegan, bio)

Chardonnay-Muscadelle  6.50 12.50 39.00
Frankreich, lieblich, intensiv fruchtig, exotisch, mit

Passionsfrucht-, Mango- und Ananas-Aromen (vegan)

Gespritzter Weisswein 10 cl   7.00
mit Bianco di Custoza und Mineral oder Sprite

 Bier
Bio-Bier 25 cl   4.40
unfiltriert und frisch vom Fass

Bier ohne Alkohol 33 cl   4.10
vollmundig und malzig aus der Appenzeller Brauerei Locher



Desserts, Glacés & Frappés
Früchte & Desserts 
vom Buffet nach Gewicht 	 100 g 3.30� Take Away 2.80

Patisserie in Bio-Qualität

Brownie� 4.20
nach Original Hiltl-Rezept

Patisserie klein & fein � ab 2.90
Etwas Süsses zum Kaffee? Fragen Sie nach unseren saisonal  

wechselnden Spezialitäten wie Mango Cake, Amaretti u.v.m.

Fior di Latte-Glacé mit Schoggisauce� 6.50
� kleine Portion 3.50
Espresso Gelato� 6.50
kühle Fior di Latte-Glacé mit starkem Espresso

Sorbetto-Glacé im Kübeli� 10 cl 3.80
verschiedene Sorten

Frappé� 8.00
aus Fior di Latte-Glacé und frisch gepresstem Saft nach Wahl

Tee
heiss und ideal zum Mitnehmen� 25 cl

Indischer Chai� 5.20
Chai-Gewürze und Bio-Assam-Tee (Chai-Essenz), mit Milch,  

leicht gesüsst

Jasmintee Yu Long Tao� 4.60
Kostbare Jasminteeblüte aus der roten Qian Ri Hong Pflanze.  

Qian Ri Hong heisst übersetzt «Tausend Tage Rot». Diesen  

Namen hat die chinesische Blume wegen ihrer langen Blütezeit. 

Grüntee Green Ball� 4.50
 Kugel aus wohltuenden chinesischen Grünteeblättern 

Verveine� 3.90
mit wilder Malve

Pfefferminze� 3.90
mit Kornblumenblüten

Rooibos� 3.90
mit Vanille

Assam� 3.90
mit Rosenblüten

Lemon Früchtetee� 3.90
mit Karkade, Bio-Apfel, Hagebutte und Zitrone

Ingwer-Zitronen-Punsch� 4.50

Kaffee- & Schoko-Spezialitäten 
Aus der Cimbali-Dosatron mit Caffè Moka Efti, Milano. Den vollen 

Genuss auch zum Mitnehmen mit Bio-Kuhmilch vom Demeterhof oder 

mit pflanzlicher Milch. Alle Kaffeegetränke sind auch mit koffein-

freiem Kaffee erhältlich.

Latte Macchiato
im Glas, Espresso mit viel Milchschaum und Kakao� 5.70
mit Haselnuss-, Amaretto-, Vanille- oder Caramelaroma� 6.00
Espresso Crème, Nature oder Macchiato� 4.10
Doppelter Espresso� 5.00
Ristretto � 3.50
im Glas, wie in Rom serviert

Kaffee Crème oder Nature� 4.10
Cappuccino	 4.40� gross 6.00
Schale mit heisser Milch	 4.10� gross 5.70
Getreide-Kaffee� 4.00
Schokolade� 5.60
aus reinem Kakao, heiss (dampferhitzt) oder kalt

Schokomaltine� 5.60
Malzgetränk mit Datteln und Honig, heiss (dampferhitzt) oder kalt

Mocha� 6.60
Schokolade mit doppeltem Espresso

Caffè freddo � 5.90
im Glas, mit Espresso und Milch, leicht gesüsst

Corretto Grappa � 5.60
starker Espresso mit Grappa Nardini 50%

Grappa Nardini� 6.50
50%, 2 cl

 Für unsere Kleinen offeriert
Babycino
Espressotässli voll Milchschaum, mit Kakaopulver

Sirup
Himbeer-Zitronenmelisse, Cassis, Pfirsich-Maracuja

 Shop
tibits-Geschenk-Gutscheine�  à 10.00 und 20.00
Jasmin Yu Long Tao (10 Teekugeln)� 18.00
Grüntee Green Ball (10 Teekugeln)� 15.00
Teepyramiden (10 Beutel)� 9.00
Verveine, Pfefferminze, Rooibos, Assam, Lemon Früchtetee

«tibits at home»-Kochbuch� 45.00
Hiltl-Kochbücher d /e/f� ab 59.00

Weitere Produkte sind auf der Shop-Tafel im Restaurant ersichtlich.

Diverse Produkte sind auch im Online-Shop erhältlich unter  

www.tibits.ch.   

Frisch gepresste Fruchtsäfte 
täglich frisch gepresst in der hauseigenen Saft-Produktion

� 25 cl im Lokal

Aktueller Saft� 6.80
Tutti Frutti� 6.80
Orange, Apfel, Birne, Banane, Kiwi, Sanddornsaft

Fitness� 6.80
Apfel, Fenchel, Zitrone

Roter Fitness� 6.80
Apfel, Fenchel, Zitrone, Cassis*

Mexicano� 5.80
Rüebli und Orange

Vitamin� 5.80
Orange und Cassis*

Ingwer-Rüebli-Apfel� 5.80
mit Fenchel und Zitrone, leicht gesüsst

Orangen- oder Rüebli-Saft� 5.80

Ohne Deklaration verwenden wir ausschliesslich frische Früchte  

und frisches Gemüse. Bei einigen Sorten verarbeiten wir aus  

Qualitätsgründen tiefgekühlte Früchte. Diese sind mit einem *  

gekennzeichnet.

 Mineralwasser & Süssgetränke

Mango Lassi 	 5.60
Bifidus-Jogurt, Mango, Garam Masala

Aktuelle Limonade	 4.50
mit Crushed Ice

Ingwer-Zitronen-Limonade	 4.50
mit Crushed Ice

Eistee Klassisch	 4.00� 5.50
frische Orange, Johannisbeere,  

Weisser Tee

Rooibos Eistee	 4.00� 5.50
frische Orange, Pfefferminze, 

Rooibos Tee

Dragon Eistee	 4.50� 5.80
frische Grapefruit, Karkade, Brauner Tee

Bio-Süssmost (bis Frühsommer)	 4.00� 5.50
aus 100 % Schweizer Bio-Äpfeln

Appenzeller Mineral still /laut	 3.60� 4.80
Coca-Cola, Coca-Cola light	 4.00� 5.00
Coca-Cola zero, Sprite� 5.00

Schön, bist du hier.
tibits, abgeleitet aus dem englischen «titbits = kleine Leckerbissen», 

steht für genussvolles, frisches und gesundes Essen und Trinken. Unser 

Familienbetrieb wurde im Jahr 2000 von den Gebrüdern Frei und dem 

ältesten vegetarischen Restaurant Europas, dem «Haus Hiltl», gegründet.

Alle tibits-Kreationen werden glutamatfrei und ohne künstliche  

Zusatzstoffe mit viel Liebe zubereitet. 

tibits-Geschenk-Gutscheine, Teekugeln, hausgemachte Dressings und 

weitere attraktive Artikel sind hier im Restaurant oder im Online-Shop 

erhältlich. Planen Sie eine Feier, einen Apéro oder einen Lunch  

für mindestens zehn Personen? Weitere Informationen zum Catering  

finden Sie unter www.tibits.ch.

Alle Getränke und Speisen (ausser Backwaren und alkoholische  

Getränke) kosten im Take Away 50 Rappen weniger (pro 100 g/pro 

Stück). Das ganze Angebot ist an der Theke/Bar ersichtlich. En Guete! 

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

 Feines Zmorge
täglich bis 10 Uhr, Sa bis 11.45 Uhr und Sonntagsbrunch  
zu verschiedenen Zeiten, bitte wenden Sie sich an die tibits- 
Mitarbeiter oder schauen Sie auf www.tibits.ch nach.

Zmorge-Buffet 	 100 g 3.30� Take Away 2.80
hausgemachtes Birchermüesli, Knuspermüesli, Bergmüesli, Soja-Flocken, 
5-Korn-Flocken, Cornflakes, Bachtelbergerkäse, Brie, Hüttenkäse,  
diverse Demeter-Jogurts, Auswahl an Fruchtaufstrichen, getrocknete 
Cranberries, diverse Kernenmixe, Honig, Bio-Butter u.v.m.

Croissant und Dinkelgipfel� 1.50
laufend frisch gebacken

Schoggi-Brioche� 2.90
aus Dinkel und feiner Schoggi

Schoggi-Gipfel� 2.90
aus Weizenweissmehl, feiner Schoggi und mit  

Schoggipulver garniert

 Feine Salate & Menus 
Buffet	 100 g 4.20� Take Away 3.70
Über 40 hausgemachte Kreationen vom Buffet mit heissen Tagesgerichten 
zum Selberauswählen nach Gewicht – mit einem Brötchen nach Wahl.

Suppe & Brot� 7.50
 Suppe mit feinem Brötchen nach Wahl. Täglich wechselndes 
saisonales Angebot an der Theke/Bar erhältlich.

Hausgemachte Sandwiches� 7.80
mehrmals täglich frisch zubereitet auf knusprigem Brot

Alle Backwaren in Bio-Qualität. Alle Milchprodukte
in Demeter- oder Bio-Qualität.

25 cl
im Lokal

50-cl-
PET-Flasche 
im Lokal


